附件3

部分不合格项目小知识

噻虫胺

噻虫胺是一类高效安全、高选择性的新型烟碱类杀虫剂，其作用与烟碱乙酰胆碱受体类似，具有触杀、胃毒和内吸活性。主要用于水稻、蔬菜、果树及其他作物上防治蚜虫、叶蝉、蓟马、飞虱等半翅目、鞘翅目、双翅目和某些鳞翅目类害虫的杀虫剂，具有高效、广谱、用量少、毒性低、药效持效期长、对作物无药害、使用安全、与常规农药无交互抗性等优点，有卓越的内吸和渗透作用，是替代高毒有机磷农药的又一品种。其结构新颖、特殊，性能与传统烟碱类杀虫剂相比更为优异。对姜蛆等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康可能有一定影响。

《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，噻虫胺在生姜中的最大残留限量值为0.2mg/kg。

果蔬中噻虫胺残留量超标的原因，可能是农户为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。

二、吡虫啉

吡虫啉属氯化烟酰类杀虫剂，具有广谱、高效、低毒等特点。长期食用吡虫啉超标的食品，可能对人体产生危害。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，吡虫啉在香蕉中的最大残留限量值为0.05mg/kg。

果蔬中吡虫啉超标的原因，可能是种植户为追求高效杀虫，在禁用药时期或禁用于生姜的情况下仍违规使用，导致果蔬中吡虫啉残留超标，同时种植户对农药使用剂量把握不准，或为增强杀虫效果，超剂量、超次数使用吡虫啉，使得农药在果蔬上大量残留。也有部分种植户在果蔬生长后期临近采收时用药，未遵循安全间隔期规定，导致吡虫啉来不及充分降解，造成残留超标。

三、铝的残留量(干样品,以Al计)
含铝食品添加剂，比如硫酸铝钾（又名钾明矾）、硫酸铝铵（又名铵明矾）等，在食品中作为膨松剂、稳定剂使用，使用后会产生铝残留。含铝食品添加剂按标准使用不会对健康造成危害，但长期食用铝超标的食品可能会导致运动和学习记忆能力下降，对儿童而言，可能影响智力发育和骨骼生长。

根据《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014），麻花作为油炸面制品或焙烤食品，铝的残留量应≤100mg/kg（干样品，以Al计）。

麻花中铝的残留量超标，可能是麻花在生产过程中，为达到膨松、酥脆的口感，部分企业可能违规使用含铝泡打粉（如硫酸铝钾或硫酸铝铵），或过量添加或复配添加剂中铝含量偏高，均可能导致残留超标，个别企业可能缺乏对添加剂用量的精准控制，或未充分考虑原料本底铝含量（如受环境污染的原料），导致终端产品铝残留累积超标。
